


Para plcar 
CROpUETA DE LECHE DE CABRA / 3,50

Cremosa croqueta de chato murciano, 
leche de cabra y vela de tocino iberico 
(Lacteos, huevos, gluten) 

CROpUETA DE POLLO AL CURRY/ 3,50

Croqueta especiada y con toques dtricos 
(Lacteos, huevos, gluten) 

CROpUETA DE CALAMAR EN SU TINTA / 3,50

Croqueta cremosa de calamar en su tinta con una mahonesa verde de pesto 
(Lacteos, huevos, gluten, moluscos) 

MARINERA DE ATUN ROJO/ 4,50

Atun rojo y ensaladilla sabre crujiente regana 
(Soja, pescados, gluten, huevos) tambien sin gluten 

BRIOCHE DE CHATO MURCIANO / 9,40

Pan brioche casero relleno de desmigado de costillas de cerdo de chato 
murciano, crema de queso al vino, can6nigos y mahonesa de piment6n 
(Soja, gluten, huevos, lacteos) tambien sin gluten 

BAO DE CORDERO / 6,90

Pan esponjoso relleno de desmigado de cordero y mahonesa de Ras el Hanout 
(Lacteos, huevos, gluten, soja) tambien sin gluten 

ALCACHOFAS CON SALSA DE FOIE / media radon 8,50 (2 ud.)

Alcachofas a la plancha con salsa de foie, reducci6n de PX y crujiente de jam6n 
(Lacteos) SIN GLUTEN 

PATATAS BABY CON MOJO PICON MURCIANO / 7,50

Papa arruga canaria con nuestro mojo pic6n murciano 
SIN GLUTEN, tambien OPCl6N VEGANA 

LANGOSTINOS TOKIO/ 7,90 (4 ud.)

Langostinos rebozados en panko crujiente acompanados de mayo yakiniku 
(Gluten, soja, sesame) 

IVA 10% incluido // Servicio de pan: incluye pan artesanal, AOVE y sal Maldon. 2,00 €/pax // Servicio de agua: 2,20 € 



V
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Para compartlr 
GUACAMOLE HECHO AL MOMENTO / radon 10,40

Guacamole tradicional con cebolla, cilantro y tomate, 
acompanado de totopos de mafz 
SIN GLUTEN Y VEGANO

CEVICHE DE LUBINA / radon 19,50

Dados de lomo de lubina curados en lima acompanados 
de leche de tigre y jalapeno con helado de mango 
(Lacteos, pescado) tambien sin gluten 

TEpUENOS DE pUESO Y ALBARICOpUE / radon 10,90 (4 ud.)

Dedos de queso envueltos en masa de trigo al homo, 
acompanados con mermelada de albaricoque 
(gluten, lacteos, huevos) 

FISH & CHIPS DE GALLO PEDRO EN TEMPURA/ radon 23,50

Loma de Gallo Pedro limpio sin espinas, en una tempura 
fina, patatas rusticas y nuestra salsa Deluxe casera con 
encurtidos, hierbas frescas y anchoas 
(Pescado, huevos, gluten) tambien sin gluten 

ALCACHOFAS CON SALSA DE FOIE / radon 14,50 (4 ud.)

Alcachofas a la plancha con salsa de foie, reduccion de PX y crujiente de jamon 
(Lacteos) SIN GLUTEN

ENSALADA TEMPLADA DE CALABAZA Y REMOLACHA / 12,90

Calabaza al homo a baja temperatura con AOVE, remolacha al vapor 
con laurel, canonigos y nueces caramelizadas con una vinagreta de miel 
(Frutos con cascara) SIN GLUTEN Y VEGANO

URAMAKI DE LANGOSTINO Y TARTAR DE SALMON/ 19,90 (8 ud.)

Uramaki de langostino, aguacate, tartar de salmon 
marinado en soja, cebollino, tobiko de wasabi y mayo japo 
(Lacteos, huevos, pescado, soja, gluten) 

STEAK TARTAR/ radon 19,90

Tartar de lomo alto de temera madurada con cebolla, 
alcaparras, pepinillos, mostaza, salsa inglesa, soja y huevo, 
sabre cama de pan brioche tostado con mantequilla 
(Lacteos, huevos, mostaza, gluten, soja, pescado) tambien sin gluten 

TARTAR DE ATUN ROJO/ radon 19,90

Loma de atun rojo cortado en dados, soja, mahonesa dtrica y aguacate 
(Pescado, huevos) tambien sin gluten 

IVA 10% incluido // Servicio de pan: incluye pan artesanal, AOVE y sal Maldon. 2,00 €/pax // Servicio de agua: 2,20 € 
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C6cteles 
C6cteles afrutados, refrescantes y cf tricos perfectos 
para conjugar con nuestros aperitivos y entrantes 

CASTILLO DE ALHAMA 110,90

AF RUT ADO • REFRESCANTE 

Gin MG infusionado en corteza de naranja, fresa, naranja, lima y soda de pomelo 

Tambien disponible SIN ALCOHOL 

PANDORA PUNCH 110,90 jNUEVOl 

FLORAL· AFRUTADO • cfTRICO • REFRESCANTE 

Gin MG, flor de sauco, manzana verde, pomelo, lima, ginger beer 

Tambien disponible SIN ALCOHOL 

I 

NORIA GRANDE DE ABARAN 110,90

0 

REFRESCANTE • cfTRICO • ESPECIADO a 
Ron blanco Angostura 3, hierbabuena fresca, canela, naranja, soda de mango y zumo de lima 
Tambien disponible SIN ALCOHOL 

VITO CORLEONE 110,90 jNUEVOl 

ESPECIADO • AFRUTADO • cfTRICO 

Ron aiiejo Angostura 7, licor de cereza negra, canela, granada, soda de melocot6n, lima 

AMOR 110,90

AclDO ·TROPICAL· INTENSO 

Vodka, fruta de la pasi6n, naranja, Bergamota, fresa y cava 

OPCION CON FOTO EN EL COCTEL / + 1 € 

C6cteles SIN ALCOHOL/ 8,90 € 
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C6cteles 
C6cteles afrutados, refrescantes y cftricos perfectos 
para conjugar con nuestros aperitivos y entrantes 

WILLY WONKA FIZZ ; 10,90 jNUEVOl 
AFRUTADO • REFRESCANTE • cfTRICO 
Gin MG, mora, sandfa, lima, soda de pomelo 

Tambien disponible SIN ALCOHOL 

I 

ESPIRITU; 10,90

DULCE • TROPICAL • REFRESCANTE 
Gin MG, mango, cerveza, hierbabuena y lima 

Tambien disponible SIN ALCOHOL 

RELAX ; 10,90

DULCE • cfTRICO • FLORAL 
Pisco, cordial de rosas, zumo de pomelo y clara de huevo 

Tambien disponible SIN ALCOHOL 

OPCION CON FOTO EN EL COCTEL / + 1 € 

SUBMARINO PERAL CARTAGENA 110,90

ESPECIADO • AFRUTADO • cfTRICO 

Ron anejo Angostura 7 infusionado con clavo, sirope de almendras, 

fruta de la pasi6n, licor de naranja y zumo de lima 

FLOR MARGARITA; 10,90

cfTRICO • FLORAL 

Tequila, Bergamota, lima y orqufdea 

EL JOKER; 10,90 jNUEVOl 
TROPICAL • cfTRICO • REFRESCANTE 
Ron anejo Angostura 7, platano, mango picante, lima, naranja, ginger ale 

Tambien disponible SIN ALCOHOL 

C6cteles SIN ALCOHOL/ 8,90 € 

0 



Para terminar 

SECRETO DE CERDO IBERICO / 22,90

Secreto de cerdo macerado en espedas y AOVE, acompanado de patata ratte 
Tamblen sin gluten 

FISH & CHIPS DE GALLO PEDRO EN TEMPURA/ radon 23,50

Loma de Gallo Pedro limpio sin espinas, en una tempura 
fina, patatas rusticas y nuestra salsa Deluxe casera con 
encurtidos, hierbas frescas y anchoas 
(Pescado, huevos, gluten) tamblen sin gluten 

LINGOTE DE CORDERO/ 19,90

Prensado de asado de cordero con parmentier al ajo cabanil 
(Soja, lacteos, gluten) 

TAT AKI DE ATUN ROJO / 19,50

Corte saku de atun sabre una cama de guacamole y mahonesa de jengibre 
(Pescado, soja) 

URAMAKI DE AGUJA DE CERDO / 19,90 (8 ud.)

Uramaki de aguja de cerdo a baja temperatura, parmesano, aguacate, cebolla 
caramelizada, salsa yakiniku y salsa de ajf dulce 
(Lacteos, sesame, soja, gluten) 

TARTAR DE ATUN ROJO/ radon 19,90

Loma de atun rojo cortado en dados, soja, mahonesa dtrica y aguacate 
(Pescado, huevos) tamblen sin gluten 

SOLOMILLO DE TERNERA / 26,40 

Solomillo a la plancha acompanado de pimientos de Padron y patata ratte 
SIN GLUTEN 

ENTRECOT DE ANGUS / 45,00

Corte de lomo alto de Angus madurado a la parrilla, con guarnidon de 
patatas fritas y pimientos de Padron 
SIN GLUTEN 

HAMBURGUESA VEGANA / 13,00

De alubias rojas y soja texturizada, con tomates secos y tapenade 
de aceitunas marroqufes con AOVE y oregano 
VEGANO, opcl6n SIN GLUTEN 

IVA 10% incluido // Servicio de pan: incluye pan artesanal, AOVE y sal Maldon. 2,00 €/pax // Servicio de agua: 2,20 € 
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C6cteles 
C6cteles complejos y agradables diseiiados 

para conjugar con nuestros principales 

SUBMARINO PERAL CARTAGENA 110,90

ESPECIADO • AFRUTADO • cfTRICO 

Ron anejo Angostura 7 infusionado con clavo, sirope de almendras, 

fruta de la pasi6n, licor de naranja y zumo de lima 

DIOSA KALI ; 10,90

REFRESCANTE • cfTRICO • DULCE • TROPICAL 

Blend de rones de Jamaica, cordial de Hibisco, naranja y soda de mango 

Tambien disponible SIN ALCOHOL 

HIDROMIEL; 10,90

DULCE· cfTRICO • AFRUTADO • PICANTE LIGERO 

Ron de Jamaica, jengibre, pina, guindilla, clara de huevo y lima 

VITO CORLEONE ; 10,90 jNUEVOl 
ESPECIADO • AFRUTADO • cfTRICO 

Ron anejo Angostura 7, licor de cereza negra, canela, granada, 

soda de melocot6n, lima 

FUEGO AZTECA ; 10,90

AHUMADO • PICANTE • cfTRICO 

Tequila, mezcal, licor de chile Chipotle, cordial de Agave 

y clara de huevo 

C6cteles SIN ALCOHOL/ 8,90 € 
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Un dulce final 

TART A DE LA ABU ELA / 6,50 

Tradicional tarta de galleta y chocolate, acompanada de helado de chocolate 

(Lacteos, huevos, gluten) 

TORRIJA DE LECHE DE COCO Y BAILEYS / 8,90 

Pan brioche banado en leche de coco y Baileys, acompanado 

de crema inglesa y helado de vainilla 

(Lacteos, huevos, gluten) 

TART A DE pUESO AL HORNO / 7,50 

Cremosa tarta de queso hecha al horno, acompanada con helado de fresa 

(Lacteos, huevos, gluten) 

COULANT DE CHOCOLATE / 7,40 

Coulant de chocolate negro con leche y helado de chocolate 

(Lacteos, huevos, gluten, frutos con cascara) 

COULANT DE CHOCOLATE BLANCO/ 7,90 

Coulant de chocolate blanco con helado de fresa 

(Lacteos, huevos) SIN GLUTEN 

MOCHIS TROPICALES / 7,50 

De fruta de la pasi6n* y mango, con helado de fresa 

SIN GLUTEN 

•oPCl6N VEGANA

IVA 10% incluido // Servicio de pan: incluye pan artesanal, AOVE y sal Maldon. 2,00 €/pax // Servicio de agua: 2,20 € 



C6cteles 
C6cteles recomendados para postres 

RECUERDOS ; 10,90

DULCE • ESPECIADO • AMARGO 

Ron anejo Angostura 7, licor de cafe con especias, cafe, Campari y humo de canela 
OPC16N DESCAFEINADA 

RELAX ; 10,90

DULCE • cfTRICO • FLORAL 
Pisco, cordial de rosas, zumo de pomelo y clara de huevo 
Tambien disponible SIN ALCOHOL 

OPCION CON FOTO EN EL COCTEL / + 1 € 

AMOR 110,90

AclDO ·TROPICAL· INTENSO 

Vodka, fruta de la pasi6n, naranja, Bergamota, fresa y cava 

OPCION CON FOTO EN EL COCTEL / + 1 € 

C6cteles SIN ALCOHOL/ 8,90 € 










